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Fruchtiges Upgrade fiir Guglhupf-Klassiker
Landtmann’s Original und STAUD’S Wien prasentieren gemeinsames Genussprojekt

Wien, 04. Mai 2026 — Wenn sich zwei Wiener Traditionshauser zusammentun, entsteht
mehr als nur ein Produkt — es entsteht ein Stlck gelebte Genusskultur. Im Rahmen einer
stiBen Kooperation wird der klassische Guglhupf von Landtmann’s Original erstmals
gemeinsam mit ausgewahlten Bio-Fruchtaufstrichen von STAUD’S Wien angeboten — und
vereint damit Wiener Backkunst mit fruchtiger Raffinesse.

Landtmann’s Original Guglhupf (750 g) mit zwei STAUD’S Bio-Fruchtaufstrichen (2 x 379)
in den Sorten Matrille und Erdbeere gefiillt, verpackt in der stilvollen Geschenkdose ist ab
sofort in Landtmann’s Original Onlineshop und im STAUD'’S Pavillon am Brunnenmarkt
erhéltlich (UVP 26,90 Euro).

y

¢\ QC “ “ "
\"l

Credit: Landtmann’s Original

Zwei Wiener Originale - individuell kombiniert

AuBen Uberzeugt der Guglhupf mit der bewédhrten Rezeptur aus Landtmann’s Original
Manufaktur, die seit jeher flir hdchste Qualitat und traditionelle Handwerkskunst steht. Die
Bio-Fruchtaufstriche von STAUD’S Wien in den Sorten Erdbeere und Marille werden
separat mitgeliefert und eréffnen vielseitige Genussmomente — ob als Add-on zum
Guglhupf oder einfach traditionell zum Frihstlck.

Das Ergebnis ist ein Genusskonzept, das klassische Wiener Backtradition mit individueller
Vielfalt verbindet — und nahezu jeden Anlass versiit: ob als liebevolle Aufmerksamkeit
zum Muttertag oder als besonderer Genussmoment im Alltag.
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»unser Guglhupf ist ein Stiick Wiener
Identitat — umso mehr freut es mich, dass
wir ihn gemeinsam mit der Wiener

| Kultmarke STAUD’S um eine neue
Genussdimension erweitern konnten®, so
Café Landtmann-Geschéaftsflihrer Berndt
Querfeld.

»Unsere Marmeladen bieten viele
Méglichkeiten, Genuss individuell zu
gestalten — genau das macht diese
Kooperation so besonders®, erganzt

, STAUD’S Wien-Geschéaftsfuhrer Stefan
\ N Schauer.

Cedit: Laura Rabensteiner

Fiir Riickfragen:
Katharina Florian, +43 650 3337665, mail @katharinaflorian.com

Uber STAUD’S Wien

Leidenschaft, Fingerspitzengefiihl und hdchste Qualitdtsanspriiche haben STAUD’S in
den Rang eines international renommierten Delikatessenherstellers erhoben. Seit 1971
steht STAUD’S mit einem Sortiment an fruchtigen Konfitiiren und feinsauren Delikatessen
fur héchste Gute und Wiener Tradition. STAUD’S Produkte sind frei von Gluten und
Laktose, chemischen Konservierungsstoffen, kiinstlichen Aromen und Farbstoffen,
gentechnikfrei und — mit Ausnahme der Honige — auch vegan.

Uber Landtmann’s Original

Drei Generationen der Familie Querfeld leiten gemeinsam die Wiener
Gastronomiebetriebe, die Café-Restaurants und die Landtmann’s Original Manufaktur.
Dabei vertrauen ca. 400 Mitarbeiter:innen auf sie. Pioniergeist, Leidenschaft und
Innovation zeichnet die Unternehmerfamilie aus. Alle Torten, der berGhmte Guglhupf und
die Mehlspeisen, die im Landtmann’s Original Onlineshop und allen Betrieben der Familie
Querfeld angeboten werden, werden seit mehr als 4 Jahrzehnten in der hauseigenen
Manufaktur in Alt Erlaa hergestellt.
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